
 

 

Successions de découvertes culinaires 

en quelques bouchées 

pour cette saint Valentin 2024… 

 

 

Croustillants et Croquants 

----- 

Velouté de châtaigne, courge et mandarine rôties, gel de café. 

--- 

Foie gras de canard mi cuit ; sarrasin au vinaigre de dattes, écume de sésame noir. 

----- 

Noix de Saint-Jacques juste snackées, embeurrée de topinambours 

 et andouille de Guéméné. 

----- 

Filet de canette en cuisson douce ; velouté de Tarbais et panais braisés ; quelques raisins 

de Corinthe vivifiés au balsamique blanc. 

----- 

Quelques notes fromagères accompagnées de condiments. 

----- 

Coque meringuée exotique sur une gelée de litchi au parfum de thé vanillé. 

----- 

Tarte chaude au chocolat, sauce Maury et sorbet fromage blanc. 

----- 

Nos mignardises pour se joindre à vos boissons chaudes. 

 

 

 

 

Le menu : 104€ (hors boissons) 

Le forfait 5 verres de vin : 64€ 


