AUBERGE DE

(P dotH=MeRLs

Successions de découwvertes cullnaires
en quelques bouchées
pour terminer ce millésime 2023, ..

Croustillamnts et Croquants

Atriau de pigeon assaisonné d'une gelée d'airelles et écume oe noisettes toastées.

Emincé de volaille & L'huile de vanille, salade croquante de choux-fleurs ; sabayon yuzu
et glace au safran du Beaujolais,

Tervine de Légumes vacines, bouillon aux herbes et condiment noix de coco/curvy vert.

Nolix de Saint-jacques juste snackées, embeurrée de topinambours
et andouille de quémeént.

Stelle d'agneau rotie, velouté de Tarbals et panais braisés ; quelques raisins de Corlinthe
Vivifiés auw balsamioue blanc.

Nos mignardises pour se jolndre i vos bolssons chaudes.

Le menu : 14 O€ (hors bolssons)
Le forfait & verres de vin 7’6€



