
 
 

 

 

 

 

 

Asperges vertes             Noisette                     Homard                Pignon de pin 

Blé vert            Lapin          Veau       Blettes        Mangue 

Capres        Céréales         Echalote          Chocolat 

Choux-fleur         Gingembre              Semoule             Campari                 Sandre 

Figues         Ponzu                Laitue                Oignon               Citron vert        

         Anchois         Chioggia               lentilles                 Calament        Tamarin 

Bergamotte        Faisselle           Fruit de la passion               Curry        

  Sésame noir       Amande         Pigeon           Myrtille               Miel              

 Caro e         Cassis    Vin jaune       Sapin baumier   Lait de coco 
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Le menu est préparé et servi à l’ensemble de la table  
Origine des viandes : UE  

Prix net TTC, service compris  
 
 

  Auberge de Clochemerle/mars 2024/année 17 

Menu M     56 euros 

Entrée, plat, dessert 

Fromages en supplément 12 euros 

Menu E      94 euros 

2 entrées, 2 plats, fromages et dessert 


