
 

 
Menu du Dimanche 31 Décembre 2017 et du Lundi 1er Janvier 2018 

 
 
 

Savoureux apéritifs et cuillères légères 
*** 

Langoustines justes saisies, mitonnée de carottes au citron confit  
Et lait de châtaigne safranée 

*** 
St Jacques grillées sur la braise de cep,  

Endives cuites et crues, râpée de truffes noires 
*** 

Foie gras de canard poêlé, fondue de poireaux et condiment épine vinette, 

Bouillon d’oignons doux au poivre long 

*** 
Filet de chevreuil rôti aux poivre Timut, céleri rave cuit en croûte de sel, 

Jus réduit et marmelade de pomelo 
*** 

Fromage travaillé façon tarte soufflée 

*** 
Saint honoré à la vanille de la Réunion 

*** 
Galet des bords de Saône chocolat, menthe et pomme de Chasselay 

*** 

Les douceurs d'Estelle et de Marie 
 
 
 

Le menu 108€, hors boissons 
 
 


